Colinas Piacentinas — Vinhos D.O.C

Paixao e Tradicao

Cantinas Bacchini

O amor pelos vinhos

Linha tradicional: A qualidade que chama Piacentino

Guturnio, Bonarda, Barbera e Ortrugo: S&o esses 0s vinhos que fazem parte da grande producdo das
vinhas piacentina e que constituem o cora¢do da linha tradicional das Cantinas Bacchini. A linha classica
dos D.O.C piacentina incluem somente vinhos frizantes obtidos com um metodo de fermentacdo natural,
vinhos que sdo a espressao autentica de um conhecimento milenario e o resultado de um enredo Unico
entre o ambiente, clima , vinhas e a mao habil do homem. Sao produtos prontos para beber adequados a
mesa de todos os dias, que tem caracteristicas tambem pelo excelente relagdo qualidade- pregco. Uma linha
puramente piacentina, que tem muito orgulho dos otimos resultados em ltalia e também no exterior.



Bacchini
Cantinas Bacchini

Vinhos por Paixao e por tradicéo

Desde 1964 as cantinas Bacchini estdo entre as protagonistas do cenario enologico piacentino, ponto de
referimento pra quem ama e sabe reconhecer a qualidade daquilo que escolhe.

As uvas utilizadas sao esclusivamente das colinas de Valtidone, o vale mais ocidental de piacentino que se
orgulha das tradicionais produtoras de vinhos milenaria.

A cuidadosa selecao de uvas, e 0 metodo de fermentacdo natural e as mais modernas tecnicas de
vinificacdo e envelhecimento garantem excelentes nivel de qualidade a uma inteira producao: vinhos de
grande personalidade com o toque do vinho reconhecido que mantem o0s aromas e o carater das vinhas de
onde nascem.

A gama inclui todos D.O.C das Colinas Piacentinas da Guturnio ao Ortrugo, da Bonarda a Barbera a
Malvasia aos prestigiosos espumantes, vinhos de grande tradicdo, mas extremamente contemporaneos
capazes de exprimer a pecularidade e os sabores da terra de origem.



Guturnio delle Rose

E o principe da enologia piacentina, um vinho ja apressado no tempo de Julio Cesar. O nome na verdade
deriva da “Gutturnium”. A capa de prata usada pelos romanos nas cerimonias rituais.

Produzida de uma sapiente unido de Barbera e Bonarda, esalta seus dotes de sabedoria das fragancias nas
versoes frizante natural. Tem uma cor rubi brilhante, sabor pleno e redondo , toque final e persistente, corpo
robusto e elegante.

Otimo com os primeiros pratos tradicionais e com carnes vermelhas. Servido a temperatura ambiente.

Ortrugo

Produzido com uvas de homonimo de vinhas nativas das Colinas Piacentinas, € um vinho branco animado
de sabor alegre e ligeiramente frutoso.

Obtido com metodos de fermentacao natural, para beber jovem, otimo como aperitivo ou em combinacoes
de pratos delicados, antes das refeicoes e com pesces.

Servido fresco.



Barbera

Obtido de uvas escolhidas das colinas piacentinas, € um vinho corposo de perfume fresco e frutoso sabor
pleno e redondo. A sua vivacidade € fruto de uma fermentagao natural. Otimo acompanhado com todos
tipos de pratos de carnes vermelhas. Servido a temperatura ambiente.

Bonarda Seco

Bonarda em pureza. Cor vermelha rubi perfume vinhoso com notas de cerejas, rosa € morango, sabor
suave e harmonioso, € o vinho ideal para acompanhar primeiros pratos, carnes brancas e vermelhas,
queijos envelhecidos. Servido a temperatura ambiente.

Malvasia

Vinho tipico das Colinas Piacentinas € obtido de uvas Malvasia D.O.C mediante um processo de
fermentacao natural. O sabor seco , e 0 aroma caracteristico fazem o vinho ideal para antes das refeicoes
com salames delicados ou pratos a base de pesce. Otimo também em aperitivo. Servir fresco.

Malvasia Doce

Obtido da espremida ligeira de uvas Malvasia D.O.C das Colinas Piacentinas, € um vinho doce, de perfume
intenso e frutoso. Acompanhado perfeitamente a qualquer sobremesa, especialmente da confeitaria seca e

aos doces tradicionais como bolos e tortas de frutas. E um vinho alegre ideal para brindar em todas
ocasioes. Para servir fresco.



Monterosso

Vinhos tipicos que provem de uvas selecionadas e tuteladas das disciplinadas produgoes das Colinas
Piacentinas D.O.C. Moderadamente frizante, tem um toque final aromatico e sabor ligeiramente amavel.
Beber fresco combinando com pratos de entrada , primeiros pratos ligeiros e pratos a base de peixe.

Bonarda amavel

Vinho vermelho, jovem e alegre de perfume fresco e agradavelmente frutoso. Provem da uvas selecionados
das Colinas Piacentinas € obtido com metodos de fermentacdo natural. Caracterizado da moderado teor
alcoolico, combina perfeitamente a confeitaria seca, mas se pode beber em qualquer ocasido para o seu
intrigante aroma de morango. Servido fresco.

Novello

Vinho Novello obtido com a tecnica de maceracédo carbonica de uvas nobres de Pinot preto das colinas
piacentinas. Fermentado a baixa temperatura adquiri ligeira vivacidade, cor vermelho rubi com reflexos roxo.
Perfume intenso e floral, agradavelmente com frutas, sabor suave e harmonico. Particularmente adequado
com pratos de entrada, primeiros e segundos pratos classicos. Servido fresco, agradavel também nos
intervalos das refeicoes



Barbera frizante — Bonarda frizante — Ortrugo frizante
Magnum

Tres classicos da producao enologica piacentina em Magnum da 1,5 litros. Um grande formato por tres
grandes vinhos frizantes no qual a vivacidade deriva da fermentacao natural. Otimos vinhos prontos para
serem servidos, séo as escolhas ideais para a mesa de todos os dias.

Brioso
Espumante Brut
Magnum

Produzido de uvas finas de Sauvignon, Ortrugo e Chardonnay € um vinho branco frizante de cor brilhante,
com perfume de frutas e sabor pleno. Ideal em aperitivos acompanha salames, queijos e pratos de pesces.
Servir em calices amplo a temperatura de 8 -10°C.

Guturnio Superiore Fermo

Magnum 3 litros

Um vinho de grande personalidade em magnum da 3 litros, cor rubi brilhante, perfume intenso e composto
sabor pleno quente e harmonico, € otimo em combinagcoes com carnes vermelhas, cagas e queijos
envelhecidos.

Malvasia Frizante

Magnum

Um vinho de sabor comtemporaneo com aroma intenso e sabor suave e adocicado. Otimo em aperitivos ou
em todas as refeicoes com os primeiros pratos ligeiros, salames e peixe.



