
 

 

  



 

Grappa Stravecchia 

 

A destilaçao è uma arte: è a arte de misturar profumes e sabores e saber esperar.... 
Esperar e observar as gotas da grappa que descem do alambique prevendo o produto 
que esta por chegar. 
Se a isso acrescentamos o repouso por dezoito meses em barris de carvalho, o resultado 
è essencional. 
 
  



 

 

Grappa Lei – Grappa Fresca 
 
 
Di Castello selecionou e misturou as vinhas com perfumes mais delicados, para obter 
“Lei”, com sabor legeiro e veludado. 
Da destilaçao dos bagaços frescos, nasci “Grappa Fresca”, jovem de carater limpido e 
vivaz com um sabor alegre para todas as ocasiçoes. 
 
  



 

 

Grappa Perla – Grappa Sangiovese 
 
 
Da destilaçao dos bagaços frescas cuidadosamente selecionadas, nascem:  

• Grappa Perla, com sabor único e intenso, e com uma sedutora cor opala, ideal pra 
saborear muito fria pra uma emoçao de prazer; 

• Grappa Sangiovese, di primeira grandeza no qual as notas das frutas vermelhas 
são resumidas por notas florais. 

 

  



 

 

Grappa Pinot – Grappa Moscato 
 
 

A paixao pela própria terra e os sabores classicos incentivaram Di Castello a procurar 
vinhas apreciadas por eles pela grande qualidade. 
Pinot pelo sabor suave e delicado, Moscato pela sua caracteristica e personalidade forte. 
 
  



 

 
Grappa Lambrusco – Grappa Malvasia 

 
 

A paixao pela própria terra e os sabores classicos incentivaram Di Castello a procurar 
vinhas apreciadas por eles pela grande qualidade. 
Lambrusco e Malvasia respeitando a cultura de beber Emiliano. 
 
  



 

 
Fior di Nocino 
Fior di Nocino dà o prazer natural de um grande classico com um baixo teor alcoolico 
mais contido para melhorar o seu inconfundivel sabor. 
 
 
Bargnolino  
Bargnolino è um liquor de baixo teor alcoolico, produzido da infusoes de ameixas 
sevaticas seguindo antigas receitas Emiliane. 
 
  



 

 
Fior di Caffè – Nocino & Caffè 

 
 

As melhores misturas do verdadeiro cafè foram elegantemente harmonizadas com o 
aromas e o perfume da grappa criando Fior di Caffè. 
Di Castello realiza também, Nocino & Caffè, um liquor que nasci da fusao de nocino, 
verdadeiro cafè e das notas fortes e refinadas da Grappa. 
 
  



 

 

 
Limoncino 

 
 

Infusao de Limao de Sardenha selecionados, cultivados em modo natural, colhida e 
processada a mao, para conservar o perfume e o sabor. 
O tom aromatico permete outros empenhos como a base pra cocktails. Com àgua tonica è 
uma bebida refrescante ligeiramente alcoolica. 
 

  



 

 
Sambuca Bianca – Sassolino 

 
 

Sambuca tem um caratèr doce mais decidido. Branca è o look puro e limpido. Di Castello 
è a garantia de mais de cinquenta anos de paixao e esperanza. Di Castello cria, tambem, 
O Sassolino, de aspecto cristalino e brilhante e com caracteristicas toque de anis. O 
Sassolino todo pra beber. 


