LA STRADA DEL PROSECCO

Foi a primeira artéria enologica italiana, inaugurada oficialmente 10
de setembro de 1966 sob o nome de Estrada do Vinho Branco.
Pegava continuacao de Deutsche Weinstrasse, ramificando entre o
vale do Reno e do Mosela.

A partir desses distantes anos sessenta até 2003 a Estrada del Vino
Bianco é articulada por 47 km, todos na provincia de Treviso, no Colli
di Conegliano, Feletto, Quartier del Piave e Valdobbiadene.

Aqui, nos pes dos Alpes, no Veneto, o olhar se perde e olhos se
apaixonam entre as colinas cheias de vinhas e paesinhos cercadas
por paisagens deslumbrantes. A partir do Castelo Conegliano
Valdobbiadene, o0 mesmo histérico caminho agora € chamado mais
corretamente Estrada do Prosecco e vinhos da Colli di Conegliano
Valdobbiadene: os quildbmetros tornaram-se 120, somando-se o
circuito caminhos tema original pode aumentar a todo territorio, a sua
paisagem diferente vinha e suas atracoes.

Uma artéria enologica ao longo do qual se pode respirar 0 ar de arte
secular, que se mistura com a histéria rural, civil e religiosa. Mas os
sabores de uma tradicdo culindria e produtos tipicos que vocé
dificilmente pode esquecer.



BRUT

Espumante da perlage fina e
persistente de cor amarela palha
brilhante, que enfatiza carater
decidido. Desde o aroma fresco de
flores brancas e frutas de macgéa
amarela, acompanhado de notas de
tostado pao. Sabor salgado e
cremoso, carater, com uma
efervescéncia que |he confere um
estilo rico e sincero.

Alcool: 11,5%.

Temperatura : 6-8 ° C em um
Prosecco vidro.

100% Glera.

Colheita manual.

EXTRA DRY

Este espumante cremoso e de fino e
persistente perlage persistente é de
cor amarela palha com tons
esverdeados que enfatizam as uvas
tipicas da regiao. Delicado ao olfato,
oferece elegantes notas florais de
glicinias e acacia, acompanhadas de
notas frutadas de maca verde.

Gosto decidido, redondo e aveludado
com um certo efervescéncia que
acaricia o palato e se destaca as
notas delicadas de frutas.

Alcool: 11,5%.

Servindo temperatura: 6-8 ° C em um
vaso Prosecco.

100% Glera.

Colheita manual.

QUARANTAGRADI

E uma Grappa particularmente
adoravel , obtido dos melhores
bagacos frescos de Prosecco.
A destilacdo acontece com o

método tradicional, o qual
melhora o aroma frutado. Seu
sabor é persistente.

Seu aroma é inconfundivel, leve e
floral.

Teor de alcool:> 40%




O MOINHO DE SARAH

O azeite de oliva extra virgem La
Vinha de Sarah € obtido a partir
de azeitonas produzidas nas
mesmas colinas onde estdo os
vinhedos da empresa. Depois de
sua colheita manual, os métodos
de processamento especiais que
consentem as azeitonas de
manter todas as qualidades
organolépticas do fruto conferida
pelo clima e a composicéo do
solo. O 6leo, que € obtido é
indicado por um sabor complexo
e e qualidade de excepcional.
Embora as diferencas
relacionadas a area de producao
e o tipo de azeitona, 6leo extra
virgem Vinha de Sarah tem tons
cor que varia do amarelo palido
ao verde profunda ouro e
marcado; o cheiro é ligeiramente
de frutas e verduras, em média,
boa intensidade; o sabor € uma
reminiscéncia de azeitonas
frescas, com um ligeiro sabor
amargo.

UM BRUT DA COLECAO

E chamado de Colina 170 s.l.m. e
€ o Ultima Prosecco Conegliano
Valdobbiadene Superiore DOCG
fora da adega Vinha de Sarah.
Fresco, jovem, atraente, este
vintage 2013 é produzido
exclusivamente com uvas
provenientes de vinhas Glera
Colina Carpesica, em Vittorio
Veneto, situado a 170 metros
acima do nivel do mar. A partir
daqui o nome original dado ao
vinho.

100% Glera.

Colheita Manual




LA VIGNA DI SARAH
CONEGLIANO
VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
DOCG

A Vinha de Sarah se estende
ao longo da faixa colinas de
Vittorio Veneto, em provincia
de Treviso.

A vinha cultivada € a Glera,
uva branca é um variedade
indigena cresceu nesta area
até o inicio de 1800. Em
margo de 2009, o Comité
Ministerial Variedade Vidas
para distinguir a vinha com
préprio nome ja reconheceu
gue a vinha Prosecco
tornasse Glera. Forma de
cultivo da vinha: Sylvoz. O
Prosecco Superiore
Conegliano Valdobbiadene
DOCG A Vinha de Sarah
nasce de uvas que sao
provenientes de uma unica
colina, Cozzuolo,

gue nasce no territério de
Vittorio Veneto. A sua
producéo € aproximadamente
130 quintais por hectare.

AGRITURISMO

LA VIGNA DI SARAH

Um bed and breakfest todo novo ,
gue se encontra a Vittorio Veneto,
entre as colinas do Prosecco

de alta marca Trevigiana , na qual
a mesma crescem as vinhas de
Sarah. Muito confortavel e bem
equipado , foi obtido a partir da
recuperacgéo de uma casa colonia
nativa. Apenas a 40 minutos de
Veneza e uma hora da Cortina d'
Ampezzo, a pérola do Dolomitas,
a vista do hotel é erdadeiramente
Unica e expande-se ate a Lagoa
de Veneza. E o lugar ideal para
uma estadia relaxante em meio a
natureza, mas também um retiro
durante viagens de negaocios,
bem como um ponto de apoio
para quem quer fazer uma parada
para visitar as cidades de Veneto
mais conhecida e apreciada no
mundo. Trés quartos de casal, um
guarto com adjacente cama de
solteiro. Cada quarto esta
equipado com banheiro box com
e todas as comodidades.
Espacosa e equipada a cozinha.
Os hospedes também tém a sua
disposicdo uma sala de jantar,
uma sala de estar para relaxar

e, especialmente na primavera e
no verdo, uma varanda com vista
para as vinhas da Prosecco
Valdobbiadene DOCG .




